WELKOM IN DI WERELD
VAN THL RED SUN

“Eten is poézie

Een gerecht is een gedicht

In geuren, kleuren, smaken

De Sushi chef is een meester-dichter
Die niet de pen maar

Het mes hanteert

Kunstwerken creéert

Voor het oog

Voor de tong

Het team

Schept een sfeer

Waarin niets meer

Moet of hoeft

Behalve genieten

Van het gezelschap

Van het eten

Van de entourage

Hier begint het gastvrije Azié
Het bruisende Japanse avontuur

Hier start de wereld die THE RED SUN heet..”

Gastvrije groet,

THE RED SUN Team
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THE RED SUN TASTING EXPERIENCE

Per tafel te bestellen | ook met alleen sushi en sashimi in te vullen

TASTING EXPERIENCE 'BRONZE'
5 gangen: 67.50 p.p | Bijpassend wijnarrangement: 42,50 p.p

TASTING EXPERIENCE 'SILVER'
6 gangen: 78.50 p.p | Bijpassend wijnarrangement: 51,00 p.p

TASTING EXPERIENCE 'GOLD'
7 gangen: 89.50 p.p | Bijpassend wijnarrangement: 59,50 p.p

TASTING EXPERIENCE 'PLATINUM'
8 gangen: 129.50 p.p | Bijpassend wijnarrangement: 78,00 p.p.

Zuwaigan Snowcrab, mandarijn, zeewier, komkomer, pruimengel
Chu Toro Tataki | Tonijn, geschroeid, soja, cress, yuzu-gel
Hangiri Sushi Mix | mooi assortiment met divers e sushi's

Miso Black Cod | robata grill, 48h gemarineerd, miso knoflook
Jumbo XXL Gamba | robata grill, pikante yuzu-jalapeno mayonaise

Suzuki Dashi bouillon | Zeebaars, gepofte rijst, dashibouillon,
Wagyu Ossenhaas | robata grill, naturel, seasaltflakes, ponzu

Grand Dessert | sesam ijs, lychee créme bralée, macaron

ALLERGENEN.
Heeft u een voedselallergie? Meld het ons! Wilt u iets weten over de
samenstelling van een gerecht? Vraag het ons! Wij helpen u graag.
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THE RED SUN SUSHI & SASHIMI

MUST TRY SUSHI SPECIALS

WagyuYuzuHandroll 14.75 | wagyu, yuzumayonaise, shisoblad
Tuna Teriyaki Handroll 14.75 | tonijn, tempura-kruim, spicy teriyaki
Heilbot Vogelnest 12.75 | crispy kataifi, heilbot, gerookte soyamayo
Crispy Spicy Shrimp 12.75 | crispy rijst, gerookte shrimp 'popcorn’
Garlic Wagyu Truffel 29.75 | geflambeerde wagyu, truffelboter
Creamy Spicy Yellowtail 24.75 | geflambeerde yellowtail, chilimayo
Truffel Tuna Teriyaki 24.75 | geflambeerde tonijn, truffel-teriyaki

Pepper Shrimp Openroll 24.75 | shrimp 'popcorn', ponzu, bieslook

SUSHI & SASHIMI CLASSICS

Tuna Tataki Tower 14.75 | tonijn sashimi, filodeeg, sesam-ponzu
Wagyu Carpaccio 26.75 | flinterdunne wagyu, ponzu, knoflook
Courgette Carpaccio 16.75 | courgette, ponzu, knoflook
Salmon Tower 17.75 | zalm sushi, kataifi, truffelsojasaus

Yuzu Hamachi 24.75 | shiso-yuzusaus, ponzu gel, sjalot

Truffel Tower 23.75 | tonijn sashimi, kataifi, truffelsojasaus
Kwartelei Gunkan 18.75 | kwartelei sushi, truffelmayonaise, bieslook
Crispy Tuna 16.75 | tonijn tartaar sushi, crispy rijst, sesam, lente-ui

Rock Shrimp 16.75 | tempura garnaal sushi, rode pepermayonaise

TASTING EXPERIENCE 'SUSHI OMAKASE'

5 gangen: 67.50 p.p | 6 gangen: 78.50 p.p | 7 gangen: 89.50 p.p

Zuwaigani snowcrab | mandarijn, zeewier, pruimengel
Chu Toro Tataki | licht geschroeid, soja, cress, yuzu-gel

Pepper Shrimp | shrimp 'popcorn’, ponzu, bieslook

Salmon Teriyaki Handroll | Zalm, tempura-kruim, spicy teriyaki
Nigiri Unagi | paling, unagi saus, suikerspin

Hangiri Sushi Mix | extra groot assortiment van diverse sushi's

Grand Dessert | sesamijs, lychee créme bralée, macaron
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THE RED SUN SIGNATURL. DISHES

A LA CARTE EXCLUSIVE DISHES

XXL Jumbo Gamba vanaf 100 gram | dagprijs
extreem grote wilde gamba uit Zuid Atlantische Oceaan, gegrild op
Japanse robata houtskool grill, spicy yuzu-jalapeno mayonaise

Alaska King Crab vanaf 100 gram | dagprijs
hele koningskrabpoot in zijn geheel gegrild op de Japanse robata
houtskool grill, paprika-sjalot salsa, frisse citrus ponzusojasaus

Pacific Black Cod vanaf 100 gram | dagprijs
delicatesse uit de koude wateren van de Pacific, 48h gemarineerdin
witte miso en knoflook, licht gekarameliseerde korst uit de oven

Robata Grill Lobster vanaf 100 gram | dagprijs
verse hele kreeft uit ons homarium, gegrild op de Japanse robata
houtskool grill, romige wasabi aioli

100% Wagyu A4 uit Japan vanaf 100 gram | dagprijs
The Real Deal Wagyu Ossenhaas, naturel gegrild op de Japanserobata
houtskool grill, seasaltflakes, traditionele ponzusojasaus

A LA CARTE BEFORE DINNER BITES & SNACKS

Edamame 8.75 | naturel met zeezout

Tempura Inktvis 13.75 | tempura inktvis, yuzu-jalapenomayo. lime
Spicy 'Popcorn' Shrimp 13.75 | crispy shrimp 'popcorn', spicy mayo
Tonijn Tartaar 14.75 | sjalotjes, mierikswortel, lotuswortelchips
Crispy Wagyu Temaki 19.75 | filodeeg, wagyu, knoflook, teriyaki
Mushita Oesters 26.75 | gestoomd, gember dashi, ponzu-gel, bonito
Rauwe Oesters 26.75 | sjalotjes, zwarte peper, frisse ponzu-soja

A LA CARTE VEGETARISCH

Wij serveren buiten de kaart om een dagelijks wisselend assortiment
aan vegetarische sushi's en vegetarische warme gerechten. Ook
serveren wij veganistische gerechten. Vraag ons er gerust naar, wij
informeren u graag hierover!






